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'ONS FAMILIEBEDRIJF IS UNIEK DOOR DE KETEN.  

'WE ONTWIKKELEN EN INNOVEREN. ZO KUNNEN WE 
HOOGKWALITATIEVE PRODUCTEN LEVEREN DIE OP 
STEEDS DUURZAMERE WIJZE WORDEN GEMAAKT. 
VOOROP BLIJVEN LOPEN IS HET UITGANGSPUNT.  
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ONZE PRODUCTIEKETEN



'ADVISERING MELKVEEHOUDERIJ

Onze keten begint bij de melkveehouderij. Wij 
nemen kalveren af die de melkveehouder niet kan 
gebruiken voor de vervanging van de melkveestapel. 

Wij leveren daarnaast advies en producten voor de 
opfok van kalveren die wél op de melkveehouderij 
blijven. Dit doen we o.a. in Nederland, België, 
Duitsland en Denemarken. 



'ZUIVELGRONDSTOFFEN

We verwerken en verhandelen zuivelgrondstoffen, 
zoals magere melkpoeder, weivetten en Whey 
Protein Concentrate (WPC). 

Deze producten gaan voornamelijk naar 
zuivelproducenten, levensmiddelenfabrikanten en 
importeurs. 



'KALVERHOUDERIJ

De VanDrie Group werkt samen met ongeveer 
1.100 kalverhouders in Nederland, België, Italië 
en Frankrijk. 

Zij weten zich 100 procent verantwoordelijk 
voor de goede zorg van onze kalveren. 



'RUWVOERPRODUCTIE IN NEDERLAND EN ITALIË

Ruwvoer in de vorm van muesli, vormt een 
belangrijk onderdeel van de voeding van 
kalveren. Dit maken wij zelf in onze eigen 
productiebedrijven.



'MELKPOEDERPRODUCTIE IN NEDERLAND, 
DUITSLAND EN ITALIË

Kalvermelk is tevens belangrijk in het 
diervoederpakket van kalveren. Wij maken onze 
eigen kalvermelkpoeders. Daarnaast maken we 
ook poeders voor lammeren en biggen, 
zuivelconcentraten en pensbestendige vetten.



'VERANTWOORD KALVERTRANSPORT

Welzijn tijdens het vervoer van onze
kalveren vinden wij belangrijk. Samen met onze 
transporteurs houden we onze standaarden 
hoog. Deze standaarden zien toe op reisduur, 
rusttijden, beladingsgraad en kwaliteit van het 
transportmiddel. 



'KALFSVLEESVERWERKING IN NEDERLAND EN 
FRANKRIJK

Wij hebben vijf kalverslachterijen.
De kalfsvleesproducten die wij maken, zetten 
wij af naar de (vlees)groothandel, detailhandel, 
supermarkten, slagerijen, hotels, restaurants en 
cateraars.



'KALFSVELLENVERWERKING

Wij verwerken zelf de kalfsvellen uit onze 
slachterijen. De vellen vinden hun weg over de 
hele wereld naar leerlooierijen, producenten 
van schoenen, tassen en kleding, en naar de 
auto-industrie voor bekleding van interieurs.



'RESEARCH & KWALITEIT

Wij zetten telkens de hoogste norm om te 
verzekeren dat onze afnemers de hoogste 
kwaliteit krijgen. We hebben daarom een eigen, 
onafhankelijk laboratorium en we investeren in 
Research & Development. Onze garanties 
borgen we in ons eigen kwaliteitssysteem: 
Safety Guard. 



'INNOVATIE AAN HET HART VAN DE ORGANISATIE

We hebben daarom een speciaal 
onderzoekscentrum: Drieveld. Het episch centrum 
van de VanDrie Group om de inzet voor een 
duurzame veehouderij te laten zien. 

We doen hier praktijkonderzoek naar o.a. smart 
farming, emissies, voeders, diergezondheid en 
dierenwelzijn. 



AFZET NAAR KLANTWENS



AFZET KALFSVLEES
Vooral gericht op EU-markt
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SAFETY GUARD
'WIJ HEBBEN EEN UNIEK KETENKWALITEITSSYSTEEM. ALLES WORDT 
GEREGISTREERD. AAN DE BASIS STAAN ISO 22000 EN 14001 EN HET 
FOOD SAFETY SUPPLY CHAIN SYSTEM.



Het kwaliteitssysteem gebaseerd op ISO 22000 aangevuld 
met schakel specifiek kwaliteitssystemen, zoals o.a. Vitaal 

kalf, GMP+, IFS en FSSC 22000



SINDS 2002 MANUALMASTER GEBRUIKER



SAFETY GUARD – VANDRIE GROUP 

'14 Bedrijven in één database van Trevally

 Eén kwaliteitsmanagementsysteem voor de keten
 Samenwerken
 Uitwisselbare procedure en werkinstructies
 Makkelijker koppelingen naar centraal en andere 

locaties
 Centraal beheer en opmaak



SAFETY GUARD UITDAGINGEN 

'Afspraken documentbeheersysteem
 Documentstructuur
 Identificatie d.m.v. bedrijfscodes
 Organisatie eenheden
 Documentcodes
 Distributie op spaces
 Gelijke opmaak



In November 2023 heeft ManualMaster versie 3.01 uitgebracht van 
het documentbeheersysteem. Deze nieuwe versie biedt o.a. de 
volgende mogelijkheden
o Het beheer van de documenten kan volledig online via de 

webbrowser worden uitgevoerd. 
o Voor editors geen lokale installatie van software meer nodig. (in de 

toekomst voor het gehele systeem)
o Documenten locatie gebonden aan te bieden.
o Bij kleine wijzigingen een Subversie van een document maken 

(snellere autorisatie mogelijk die de beheerder mag uitvoeren)
o Online verschillen tonen tussen nieuwe en huidige versie bij 

uitvoeren van taken uit de documentcyclus.

TREVALLY



Redesign en Future proof Safety Guard
Project 24/00021



VERWACHT RESULTAAT

'Een toekomst gericht beheer en gebruik website voor ons 
kwaliteitsmanagementsysteem Safety Guard

 Documenten beter toegankelijk maken 
 Alles benaderbaar vanuit dashboard
 Slim gebruik dashboard tegels voor directe toegang tot 

soort documenten
 Vereenvoudiging beheer thema en dashboards
 Directe toegang tot primaire documenten
 Slim gebruik space inhoudsopgaven



 Wensen inventariseren
 Onderdelen geschikt maken
 Thema en dashboard ontwerpen maken
 Testen door keyusers
 Instructies vastleggen
 Definitief live gaan met website
 V3G huisstijl in website, documenten en processen
 Onderzoek en gebruik Trevally online

PLAN VAN AANPAK



STRUCTUUR TREVALLY
De organisatie eenheden 
 Personen
 Functies
 Afdelingen 
 Groepen
Folderstructuur en documenten
 Folders in schakel indelen
 Documenten

Domeinen en spaces
 Domeinen verminderen en schakel gebonden
 Spaces gelinkt aan correcte organisatie eenheden en instellen primair / secundair

Thema en dashboard website
 Thema: van 14 naar 1
 Dashboard: van 14 naar 1 

Sjablonen en layouts
 Sjablonen: Kop/voettekst en body
 Layouts: aanpassen en doorvoeren!



ZOEKTERMEN
2023



ZOEKTERMEN
2025



Allemaal voorbeelden van bedrijven. Er zijn veel mogelijkheden met website en dashboard ontwerp.



UITINGEN VANDRIE GROUP



KLEUR GEBRUIK

RGB(221,5,43)

RGB(238,141,125)

RGB(0,69,135)

RGB(80,112,169)

RGB(238,239,239)

RGB(74,74,73)



LETTERTYPE EN OPMAAK

'Lettertype:  Aptos
'Grootte:  11 
'Kop:  In koptekst: 16 groot, vet, blauw
'Kop 2: paragraaf: 14 groot, vet, blauw

'Kop 3: subparagraaf: 11 groot, vet, zwart

'Tabel: 
Locatie Datum begintijd eindtijd
Alpuro donderdag 4 september 2025 13:00 16:00
Digitaal vrijdag 17 oktober 2025 13:00 14:30
Digitaal donderdag 13 november 2025 13:00 14:30
Ekro donderdag 11 december 2025 13:00 16:00





VORMGEVING DOCUMENTEN

Sjablonen en layouts zijn opnieuw vormgegeven:
De documentbeheerder zullen bij mutatie van de documenten de 
aangepaste sjablonen doorvoeren.



SAFETY GUARD WEBSITE 



STARTPAGINA’S PER AFDELING



IDEEËN VOOR SAFETY GUARD.

Samen met keyusers de gewenste inhoud van thema en dashboard bepaald.



IDEEËN VOOR SAFETY GUARD

Samen met keyusers de gewenste inhoud van dashboard tegels bepalen



SAFETY GUARD WEBSITE





SAFETY GUARD WEBSITE

https://www.safetyguard.net/VanDrieGroup/01_V3G


Optimaliseren HACCP plan Food bedrijven
project 24/00020



VERWACHT RESULTAAT

Het verder professionaliseren en optimaliseren van alle onderdelen 
van het HACCP systeem bij de Food bedrijven met behulp van 
ondersteunende software.

 Betere samenhang alle HACCP onderdelen
 Harmonisatie tussen locaties en schakels in de keten
 Beter beheer en consistente data
 Betere visualisatie van de risico’s en processen
 Betere aantoonbaarheid risico’s en beheersing



 Expert training professionals (iedereen zelfde kennisniveau)
 Data analyse HACCP onderdelen
 Onderzoeken middelen (software)
 Data herstructureren
 Systeem opbouwen

PLAN VAN AANPAK







PROCESANALYSE



PROCESANALYSE



PROCESSCHEMA - HUIDIG



PROCESSCHEMA NIEUW



SAFETY GUARD WEBSITE

https://www.safetyguard.net/VanDrieGroup/01_V3G


VRAGEN

Contactgegevens:

Bernard van Heck
Email: bvanheck@vandriegroup.com
Mobiel:  +31623197842

mailto:bvanheck@vandriegroup.com


VanDrie Group Corporate Affairs
P.O. Box 33 • 7300 AA Apeldoorn • Holland • T +31 (0)55 5492152 • F +31 (0)55 5492156

E contact@vandriegroup.com • www.vandriegroup.com

BEDANKT VOOR DE AANDACHT
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